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근사한 정찬의 화룡점정

“ 세계인이 주목하는 

 한국의 식습관, 

 그 중심에 

       레스토랑이 

 있습니다”

세계화가 가속화되며 전 세계 대도시는 시간과 공간이 자연스럽게 뒤섞입니다. 그래서 거대 도시

는 종종 그 국적을 벗어나기도 합니다. 런던이 영국을 대변하고, 뉴욕이 미국을 상징하는 것을 넘

어 도시 그 자체가 엄연한 국가로서 인정받게 된 것입니다. 하나의 도시국가이자 세계의 트렌드가 

교차하고 경제가 개발되는 그 극단에 서울이 있습니다. 그리고 도시국가 서울에는 서울을 대표하

는 어엿한         이 있습니다.

서울은 지금 가장 가파르게 성장하는 아시아의 꼭짓점이라고 해도 과언이 아닙니다. 세계인들이 

한국의 트렌드를 주목하고 우리의 식습관을 관찰하며 한국인의 기질을 부러워합니다. 그중에서도 

한국의 식문화와 우수한 식자재에 대해서는 세계적인 셰프까지도 인정할 정도로 그 가치가 큽니

다. 말하자면 세계의 관련 업종 종사자들이 눈독을 들이는 광맥이며, 세계에서 가장 극적인 미식을 

경험할 수 있는 맛있는 도시인 셈입니다. 한강이 내려다보이는 아슬한 전경과 그 어엿한 자부심으

로 만들어내는 한 끼의 식사는 세계 어느 곳보다 우위에 있습니다.

로맨틱한 워킹 온 더 클라우드, 풍요로운 터치 더 스카이, 정통적인 슈치쿠, 격조 있는 백리향, 리

모델링으로 새롭게 돌아온 200가지의 풍미가 존재하는       뷔페 파빌리온, 개성과 독특한 시각

의 백리향싱타이에서 여러분의 건강과 행복을 위해 항상 함께 하고자 합니다. 아주 새로운 것, 아

주 매력적인 것, 아주 건강한 것, 이 모든 것이 존재하는 풍요로운         으로 여러분을 모십니다.
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자연이 가진 건강한 에너지와 인간의 손맛이 이루는 섬세함.

국내 정상의 조리장이 이름을 걸고 엄선한 최상의 재료와

노하우가 담긴 최고의 셀렉션으로 여러분의 품격을 대변하시기 바랍니다.
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갈비에도 ‘명품’이라 불릴만한 등급은 따로 있습니다.          왕갈비 세트는 호주산 청정우 중에서 엄선한 최상급 갈비를

전통비법 그대로 다듬고 저온 숙성시켜 풍부한 맛을 그대로 간직하고 있습니다.

       레스토랑을 대표하는 조리진이 정성껏 다듬어 일반 갈비와는 비교할 수 없을 정도로 맛과 품질이 뛰어납니다.

프랑스 요리에만 와인이 어울리는 것이 아닙니다. 육질이 연해 풍부한 식감을 가진 갈비야말로 명품 와인과 특별한 마리아주를 이룹니다.

        최고의 소믈리에가 엄선한 명품 와인과 깊은 풍미를 가진 왕갈비 세트로 특별한 경험을 선물하시기 바랍니다.

궁극의 미각이란 이런 것     왕갈비 세트         소믈리에의 선택     왕갈비와 와인 세트

규격/가격    a 6.0kg (30인분) 720,000원

 B 4.0kg (20인분) 480,000원

 C 3.0kg (15인분) 360,000원

 D 2.0kg (10인분) 240,000원

원산지 호주산

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

규격/가격 a 왕갈비 4.0kg + santa margherita merlot 2015 & Pinot Grigio 2016       580,000원

 B 왕갈비 3.0kg + santa margherita merlot 2015 & Pinot Grigio 2016       460,000원

 C 왕갈비 2.0kg + santa margherita merlot 2015 & Pinot Grigio 2016       340,000원

원산지 갈비 호주산   와인 이탈리아 (※별도 와인 구성 가능)

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 1 P r e m I u m  G I F t  s e t 0 2
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소중한 사람들과 함께하는 명절에는 다양하게 한우를 즐길 수 있는          명품 정육 세트만한 것이 없습니다.

       레스토랑 최고의 조리진이 준비한 한우는 풍성한 명절 식탁을 약속합니다.

한우의 자존심, 한우의 지존     명품 한우 정육 세트

규격/가격    a 4.0kg (등심 0.7kg, 채끝등심 0.7kg, 제비추리 0.7kg, 부채살 0.7kg, 사태 0.6kg, 국거리 0.6kg)   600,000원

 B 3.0kg (등심 0.6kg, 제비추리 0.6kg, 양지 0.6kg, 사태 0.6kg, 국거리 0.6kg)   470,000원

 C 2.8kg (채끝등심 1kg, 양지 0.6kg, 사태 0.6kg, 국거리 0.6kg)   380,000원

 D  2.0kg (채끝등심 0.8kg, 사태 0.6kg, 국거리 0.6kg)     280,000원

원산지 국내산 한우

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 3

       명품 한우 등ㆍ안심 세트는 최상급 부위만을 엄선해 얼리지 않은 냉장 상태 그대로 당일 배송합니다.

      의 조리진이 정성껏 준비한 국내산 한우와 소스의 진미로 잊지 못할 맛의 품격을 선사합니다.

잊지 못할 맛의 품격     명품 한우 등ㆍ안심 세트

규격/가격    a 3.0kg 580,000원 

 B 2.0kg 420,000원 

원산지 국내산 한우

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 4
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호주산 청정우에서 엄선한 최상급 부위만을        의 조리진이 정성껏 준비 하였습니다.

풍부한 육즙과 부드러움이 기품 있는 선물로 손색이 없습니다.

친환경 호주산 청정우     명품 등ㆍ안심 세트

규격/가격    a 3.0kg 330,000원 

 B 2.0kg 220,000원 

원산지 호주산

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 5

아로마의 짙은 향기가 고스란히 배어나는 로즈마리와 타임 허브를 곁들인 유럽 전통 방식을 고수한          프라임 훈제연어 세트입니다.

       레스토랑 조리진이 20여 가지의 양념과 노하우로 훈제해 풍미를 더했습니다.

유러피안 미식 감성     프라임 훈제연어 세트

규격/가격    a 훈제연어 2.5kg 180,000원

 B 훈제연어 2.0kg 145,000원

 C 훈제연어 1.5kg 110,000원 

원산지 노르웨이산

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 6
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최고의 훈제연어와 와인이 이루는 깔끔한 맛을 경험하세요.

       소믈리에가 추천하는 미네랄과 산도가 풍부한 와인이 독특한 향과 식감을 가진 훈제연어와 만나 특별한 감동을 선사합니다.

훈제연어의 또 다른 해석     프라임 훈제연어와 와인 세트

규격/가격 a 훈제연어 2.0kg + santa margherita merlot 2015 & Pinot Grigio 2016       245,000원

 B 훈제연어 1.5kg + santa margherita merlot 2015 & Pinot Grigio 2016       210,000원

원산지 훈제연어 노르웨이산  와인 이탈리아 (※별도 와인 구성 가능)

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 7

오랜 시간 숙성된 와인 한 모금에 훈제연어를 첨하면 미식의 정점이란 이런 것임을 느낄 수 있습니다.

프리미엄 훈제연어와 와인 1병을 함께 선물한다면 궁극의 미각을 전하는 것과 다름이 없습니다.

      의 안목으로 고른        만의 셀렉션     프라임 훈제연어와 와인 1병

규격/가격    a  훈제연어 1.0kg + santa margherita Pinot Grigio 2016    125,000원 

원산지 훈제연어 노르웨이산   와인 이탈리아 (※별도 와인 구성 가능)

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 8
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맛과 식감이 일품인 최고급 뱃살(도로)과 고급 사케, 그 담백한 만남이 이루는 하모니를 권합니다.

한우와는 또 다른, 색다른 선물이 될 것입니다.

다채로운 식감이 주는 기쁨   참치도로와 사케 세트 

규격/가격    a 참치도로 1.0kg + 긴죠 텐운 & 텐로 혼죠조      405,000원

 B 참치도로 700g + 긴죠 텐운 & 텐로 혼죠조       315,000원

원산지 참치도로 원양산   사케 일본 (※별도 사케 구성 가능)

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 느껴집니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 0 9

자연의 에너지를 간직하고 있는 알래스카에서 어획한 은대구에 슈치쿠 조리진이 직접 흰된장 소스를 바르고, 이틀 동안 정성껏 재워

담백한 맛을 느낄 수 있습니다. 별도의 손질 없이 바로 요리할 수 있도록 준비된 고급 상품입니다.

알래스카가 가진 자연의 힘   은대구 흰된장 세트

규격/가격    a 은대구 1.6kg 170,000원

원산지 미국

배송 서울, 경기

포장 진공포장된 상품이 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 0
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       레스토랑 최고의 소믈리에가 치즈와의 마리아주(어울림)를 고려해 직접 엄선한 와인과

치즈를 세트로 구성하여 특별함을 더합니다.

엄선된 와인과 최상급 치즈의 마리아주   와인 1병과 치즈 세트

규격/가격    a 까망베르, 에멘탈 포션, 스모크 치즈, 살라미, 푸아그라 + santa margherita merlot 2015     150,000원

원산지 치즈 유럽   와인 이탈리아 (※별도 와인 구성 가능)   

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 1

       명품 굴비 세트는 굴비로 명성이 높은 영광 법성포 굴비 중에서도 으뜸가는 것으로만 구성됩니다.

천일염과 인진쑥 분말가루로 배합하고 염장되어 비린내가 나지 않는 것이 특징입니다.

임금님 수라상에 진상되던 그 맛     명품 굴비 세트

규격/가격    명품 1호  10미 800,000원

 명품 2호  10미 600,000원

 명품 3호  10미 500,000원

 명품 4호  10미 400,000원

원산지 국내산

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 2
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산꿀 자연송이    깊은 산 송림에서 채취한 자연송이의 향이 지리산 토종꿀에 고스란히 스며 있습니다.

                          솔 향기 은은한 자연송이와 토종꿀을 함께 맛볼 수 있어 가치가 높습니다.

산삼배양근 꿀        천연 산삼뿌리를 배양하여 재배한 산삼배양근을 벌꿀에 재워 장기간 숙성시켜 면역력 향상에 좋습니다.

고추장                  ‘신비의 영물’이라 불려온 자연송이와 비타민D가 풍부하여 특히 여성에게 좋은 목이버섯, 그리고 국내산

                          한우를 전통 장인이 만든 고추장에 넣어 장기간 숙성시킨 진귀한 선물입니다.

천혜의 자연이 주는 선물   산꿀 자연송이ㆍ산삼배양근 꿀ㆍ고추장

규격/가격    a 산꿀 자연송이 600g   100,000원

 B 산삼배양근 꿀 600g   110,000원

 C 자연송이 고추장 550g   100,000원 

원산지 송이꿀, 산삼배양근, 자연송이, 고추장 국내산

배송 서울, 경기

포장 백자에 담아 고급 목함과 보자기로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 3

자연산 표고가 소나무 숲에서 자연의 햇살과 해풍, 아침 이슬을 맞고 자란 진품이라 할 수 있습니다. 

기온과 습도가 낮은 이른 봄에 수확된 표고버섯 중 2~3%에 해당되는 귀한 상품으로 크기가 크고 원형을 띄면서 골이 깊은 것이 특징입니다.

자연의 정기를 담은 진품   백화고

규격/가격    a 백화고 500g 150,000원

원산지 국내산

배송 서울, 경기

포장 지함박스로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 4
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명란, 창난, 오징어 젓갈 등 한국인이 선호하는 젓갈만을 담은 세트입니다. 전통적으로 섭취해 왔던 젓갈이지만 맵고 짠 음식은

피하고 건강을 우선으로 생각하는 현대인의 특성에 맞게 저염으로 숙성시켰습니다. 색소를 넣지 않아 식재료가 가진 연분홍

빛깔과 쫀득한 식감이 유지됩니다.

자연의 정기를 담은 진품   저염 젓갈 세트

규격/가격    a 명란 420g, 창난 500g, 오징어 500g     120,000원

원산지 명란 러시아산   창난 미국산   오징어 국내산

배송 서울, 경기

포장 보냉박스와 보자기로 정성껏 포장하여 품격이 남다릅니다.

P r e m I u m  G I F t  s e t 1 5

 r e s t a u r a n t s 

W I n e 

G I F t  s e t

입안을 가득 채우는 탄닌감과 풍성한 베리의 향이 이루는 맛의 정점,

좋은 와인 한잔은 좋은 인생을 만들기에 충분합니다.

와인 선물 세트는        레스토랑 소믈리에의 추천을 통해 선정되었습니다.

2 0 1 7



2 0 1 7  T H A N K S G I V I N G  D A Y  P r e m I u m  G I f T  S e T 2524

P r e m I u m  W I n e  G I F t  s e t0 1 P r e m I u m  W I n e  G I F t  s e t0 2

PremIum set a          1,2 00,000원 Caymus special selection Cabernet sauvignon 2014

상당한 양의 탄닌을 지녔음에도 관대하리만치 부드러우며, 놀랄 만큼 긴 여운과 뛰어난

질감을 자아냅니다. 거침없는 파워와 직설적인 캐릭터, 다른 와인이 따라올 수 없는 짙은

농도는 나파 밸리 카베르네 소비뇽의 진정한 클래식을 보여 줍니다. 이 와인을 맛 보는 순

간, 왜 케이머스가 ‘까베르네 소비뇽의 제왕’(King of Cabernet)으로 군림하는지 인정하게 

될 것입니다.

한국명 케이머스 스페셜 셀렉션 까베르네 쇼비뇽 2014

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon

Joseph Phelps Insignia 2013

2004년 빈티지 부터는 사용된 포도 전체가 와이너리 소유의 포도밭에서 직접 재배된

100% estate fruit으로 양조되며, 이를 통해 생산량의 기복은 크지만, 품질의 기복은 매우

작아 “인시그니아는 빈티지에 상관 없이 역시 인시그니아다”라는 위상을 더욱 공고히 하게

해주고 있습니다.

한국명 죠셉 펠프스 인시그니아 2013

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon, merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

PremIum set B          800,000원 Continuum 2014

30년간 몬다비 家 프리미엄 와인 양조를 이끌며 축적된, 팀 몬다비의 노하우와 나파 밸리에서

가장 주목 받는 산지인 프릿차드 힐의 저력을 느낄 수 있는 단 하나뿐인 명품 와인입니다.

프랑스 보르도 스타일에 팀 몬다비의 개성이 더해진 와인으로 까베르네 프랑과 쁘띠 베르도

비율을 높혀 매우 신선하고 다채로운 풍미를 느낄 수 있습니다. 또한 탄닌이 풍부하고 질감이 

빼어나며, 완벽한 밸런스를 가진 오래 보관하고 마실 수 있는 전형적인 고급 와인입니다.

한국명 컨티뉴엄 2014

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon, merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Far niente Chardonnay 2015

매우 단단하고 잘 짜여진 구조를 가지고 있는 와인으로, 입안에서 풍만하면서도 둥글게 모아

지는 느낌을 받을 수 있을 것입니다. 잘 익은 즙이 풍부한 배를 비롯하여 열대과일과 넛맥,

헤이즐넛, 그리고 약간 스파이시한 느낌의 오크 풍미를 맛 볼 수 있습니다. Young 할 때는

신선한 과일의 느낌과 안정적인 밸런스가 돋보이며, 시간이 점점 흐를 수록 빼어난 질감과

무게감, 깊이를 완벽하게 갖추는 훌륭한 와인입니다.

한국명 파 니엔테 샤도네이 2015

지역 usa

포도품종 Chardonnay

고품격 와인
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Montes alpha M 2012

2005 aPeC 정상회담 만찬과 2015 세계물포럼 만찬에 선정된 와인으로 칠레의 특급 와인

중에서도 선두에 서 있는 와인으로 보르도 블랜드(Bordeaux Blend) 방식으로 만들어져

맛의 깊이와 느낌이 고상하고 귀족적인 와인입니다.

한국명   몬테스 알파 엠 2012

지역 Chile

포도품종 Cabernet sauvignon, merlot, Cabernet Franc, Petit verdot

Montes Folly 2013

칠레의 최초 “컬트 시라”를 넘어서 세계에서 가장 훌륭한 시라 와인의 하나로 자리매김

하고 있으며, 20년 이상 훌륭히 숙성될 수 있는 Collector’s Item입니다. robert Paker에

93점을 받은 훌륭한 와인입니다.

한국명 몬테스 폴리 2013

지역 Chile

포도품종 syrah

set D          400,000원

OnDa 2013

rP 100점을 받은 Lotus Vineyard를 포함한 100% 자가 소유 포도밭 블렌딩 와인으로, 로

버트 파커는 그 우아함과 정교함을 보르도 생 줄리앙 와인에 비견하며 극찬한 바 있습니다.

한국명 온다 2013

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon, Petit Verdot

VasO 2012

G20 정상회담, 2012 핵안보정상회담 만찬주로 사용된 바 있는 최고의 와인으로, 바소는 “

화병 또는 항아리”를 뜻하는 이태리어로서 레이블에 그려진 이조 백자는 비운만큼 채워지는 

행복을 의미하며, 바소를 드시는 분께 행복이 채워지기를 기원하는 철학이 담겨 있습니다. 

동양적 단아함이 깃든 신비롭고도 놀라운 품질의 와인입니다.

한국명   바소 2012

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon

set C          650,000원

Joseph Phelps Cabernet sauvignon 2013

미국 오바마 대통령 방한 만찬에 선택된 와인으로, 미국 와인 역사에 숱한 기록을 양산해

온 죠셉 펠프스의 미국 최초 보르도 스타일 와인입니다. 어두운 보랏빛에서 응집도를 느낄

수 있으며, 수많은 과일의 인상을 찾을 수 있는 풍부한 맛과 향을 경험하실 수 있습니다.

한국명 죠셉 펠프스 까베르네 쇼비뇽 2013

지역 usa

포도품종 Cabernet sauvignon

Joseph Phelps sauvignon Blanc 2015

허니류, 레몬, 서양배, 자스민 등의 향이 풍부하며 약간의 풋 사과향 아로마를 가진 와인

입니다. 알맞은 산도와 함께 크리미한 질감이 일품이며, 7개월간 35% 뉴 오크와 65%의

1~2년 된 프랜치 오크통에 숙성했으며, 특히 전체요리와 가벼운 음식(샐러드, 해산물)과

함께 하면 좋은 마리아주를 보여주는 편안하게 마시기 좋은 와인입니다.

한국명 죠셉 펠프스 쇼비뇽 블랑 2015

지역 usa

포도품종 sauvignon Blanc

set e          350,000원

소믈리에 추천 와인

W I n e  G I F t  s e t0 3 W I n e  G I F t  s e t0 4
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Paul Jaboulet Chateauneuf du Pape rouge “Les Cedres” 2009

폴 자불레는 론 지역을 대표하는 와인 생산자로 이 지역 대부분에 해당하는 28 종류의 와인

을 전문 생산 판매하고 있는 론의 대사와 같은 명가입니다. 완벽한 균형감을 보여주며 최고 

5~25년 정도 숙성이 가능하며 시간이 지날수록 우아한 맛을 더 잘 느낄 수 있는 와인입니다.

한국명 풀 자불레 샤또네프 뒤 빠쁘 루즈 “레 쎄드르” 2009

지역 France

포도품종 Grenache, Cinsault, syrah, mourvedre

Paul Jaboulet Crozes Hermitage Blanc “Mule Blanche” 2012

2015년 대한민국 주류대상에서 구대륙 화이트 와인 부문 대상을 수상하였고, robert Paker

92점, Wine spectator 90점을 받은 우수한 와인입니다. Young 할 때는 아카시아 등의 흰

꽃의 향이 주를 이루는 매우 Floral 하며, 숙성이 진행될수록 피어나는 살구, 산사나무, 말린

과일에서 나는 향들이 일품인 와인입니다. 

한국명 풀 자불레 크로제 에르미타쥬 블랑 “뮐 블랑쉐” 2012

지역 France

포도품종 marsanne, rousanne

Dow’s Port 10 Year Old tawny Port

오크 숙성을 거치면서 진한 붉은색이 차츰 황갈색(tawny)으로 변하여 Old tawny 포트라

불립니다. 말린 과일, 무화과, 커피, 견과류의 인상적인 향과 뒤에서 나타나는 꽃의 향이

매력적입니다. 입에서는 크림과 같은 질감이 돋보이고 바닐라, 견과류의 풍미를 줍니다.

달콤함과 산미의 조화가 뛰어난 다우 특유의 길고 드라이한 피니쉬를 가진 와인입니다.

한국명 다우 포트 10년 숙성 토니 포트

지역 spain

포도품종 Local

alvaro Palacios Camins del Priorat 2016

블랙베리, 산딸기등의 과일향과 함께 상큼한 토양의 미네랄의 느낌이 깊이 있게 배어있는

가격대비 탁월한 와인입니다. 스페인의 새로운 명품와인 산지인 프리오랏의 테루아가

고스란히 전해져오는 아름다운 이 와인은 스페인 와인의 미래를 보여주는 상징적인

와인입니다.

한국명 알바로 팔라시오스 까민스 델 프리오랏 2016

지역 spain

포도품종 Garnacha, Cariñena, Cabernet sauvignon

set F          200,000원

set G          150,000원

Marrenon Orca 2013

2015년 대한민국 주류대상에서 구대륙 레드 와인 부문 대상을 받은 이 와인은 수령이 최소

60년 이상 된 그르나슈 품종 포도나무(90%)에서 소출량을 제한하여 재배된 포도를 100%

손으로 수확하여 만듭니다. 풍부하고 복합적인 과일 향이 와인에 잘 배어들도록 하기 위해

침용 기간이 조금 긴 점이 특징입니다.

한국명 마레농 오르카 2013

지역 France

포도품종 Grenache, syrah

Marrenon Grand Marrenon Blanc 2012

robert Parker point 90점을 받은 우수한 와인으로 포도원이 유네스코 지정 생물권 보전

지역으로 천혜의 자연환경이 특징입니다. 연한 노란색을 띠고 있으며 마치 꽃 다발을 코에

가까이 한 것처럼 매우 복합적이 향이 느껴집니다. 산뜻하고 균형잡힌 산미의 구조감이

오크향, 꿀향과 함께 조화를 이룹니다.

한국명 마레농 그랑마레농 블랑 2012

지역 France

포도품종 Vermentino, Grenache Blanc, Clairette

set H          100,000원

실속 와인

W I n e  G I F t  s e t0 5 W I n e  G I F t  s e t0 6
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텐로 혼죠조

天露本釀造

알싸한 맛과 알코올 맛이 강하게 느껴지는 사케로 나중에 

느껴지는 쵸콜렛향을 찾아보세요.

알코올도수 15%

일본주도       +3.3 

제조사 아사하라(사이타마) 

긴죠 텐운

吟釀 天運

자연과 인간의 기술이 잘 반영되어 맛과 향의 발란스가 으

뜸인 긴죠슈입니다.

알코올도수 15%

일본주도       +1 

제조사 아사하라(사이타마) 

부슈 탄레이준마이

武州 淡麗 純米酒

상큼하며 경쾌한 맛이 특징으로 목넘김 또한 예술인 순쌀로 

만든 사케입니다.

알코올도수 14.8%

일본주도       +1 

제조사 동아주조(사이타마) 

갑부준마이 750

群来 純米酒

순수한 쌀 맛과 은은한 향이 조화로우며 청량감 있는 특별

한 준마이 입니다.

알코올도수  15%

일본주도       +2 

제조사 야예가키(캘리포니아)

※set D는 복합상품 구성시 배송가능

P r e m I u m  s a K e  G I F t  s e t0 2

set C         100,000원 set D          70,000원

이케카메 준마이다이긴죠

無濾過・無加水 純米大吟醸

화려한 긴죠 향과 볼륨감 있는 맛이 특징이며, 10℃ 이하에

서 40일간 장기 발효시킨 섬세한 맛입니다.

알코올도수 16%

일본주도       +2

제조사 쿠케혼텐(오이타) 

우스키 (특별한정상품) 

特別純米酒 無濾過生原酒

ana(일본항공)에서 공감한 특별 준마이 무여과 생원주 

usuKI(우스키라벨).

알코올도수 17~18%

일본주도       +4   

제조사 쿠케혼텐(오이타)

쿠로가부토 그린 준마이긴죠

黒兜 グリーンラベル 純米吟醸

누룩의 모양이 투구를 쓴 것과 같아 이름이 쿠로가부토로 

특별한 향을 가지고 있습니다.

알코올도수 15%

일본주도       +3 

제조사 이케가메(후쿠오카) 

무소하이 준마이긴죠

純米吟醸 無上盃

풍부한 긴죠의 향과 깊은 맛의 발란스가 절묘하게 어울리는 

고급 사케입니다. 최고의 장인이 정성을 다해 빚은 나라현

의 명주로 ‘이 이상의 술은 없다’라는 뜻을 가지고 있습니다.

알코올도수  15.6%

일본주도       +3 

제조사 나라호우자와(나라)

P r e m I u m  s a K e  G I F t  s e t0 1

set a         200,000원 set B          150,000원
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      을 대표하는 셰프와 조리진이 만들어 내는 요리의 향연으로 여러분을 초대합니다.

뷔페의 매력을 고스란히 담은 신선하고 다양한 200여 가지 요리가 여러분을 기다립니다.

  뷔페 파빌리온 상품권

        뷔페 상품권 (대인 기준)

평일 점심 식사권 75,000원

평일 저녁 / 주말 식사권 88,000원

G I F t  C e r t I F I C a t e

더 플라자,       빌딩 레스토랑과 관람시설은 물론 한화리조트, 한화골프클럽까지 이용 가능한 상품권입니다.

5ㆍ10ㆍ50만원 상품권은 개별 구매도 가능합니다.

PrestIGe 상품권 세트

1st  PrestIGe 상품권 세트  

50만원권 10매 5,000,000원

10만원권 10매 1,000,000원

왕갈비 3.0kg 360,000원

tOtaL  6,360,000원

할인가  6,000,000원

2nd PrestIGe 상품권 세트            

50만원권 10매 5,000,000원

10만원권 10매 1,000,000원

        명품 정육 세트   2.8kg 380,000원

tOtaL  6,380,000원 

할인가  6,000,000원

G I F t  C e r t I F I C a t e
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추억을 입는 공간 워킹 온 더 클라우드

구름 속의 프로포즈, 하늘 위를 나는 듯한 아찔한 경험, 워킹 온더

클라우드에는 그 절정의 순간이 존재합니다. 한강의 전망이 내려다

보이는 이곳에서 로맨틱한 추억을 만들어 보시기 바랍니다.

미식의 정도를 걷는        레스토랑

글로벌 리더들이 인정한 명소 터치 더 스카이

글로벌 리더들이 인정한 명소이자 VIP를 위한 최고급 사교

모임이 가능한 곳입니다. 하늘에 곧 닿을 듯한 최상의 전망에서

특별한 만찬을 즐기시기 바랍니다.

5 9 F 5 8 F

romantic sky Dining & Bar

위치       빌딩 59층

영업시간 레스토랑 11:30~15:00 / 17:30~22:00

 Bar 11:30~24:00

좌석 Dining 홀 100석, room 2실

 Wine Bar 60석, Whisky & Bar 50석

가격 런치 메뉴 \49,000~100,000

 디너 메뉴 \98,700~230,000

 바 메뉴 \60,000~130,000

예약문의 02)789-5904~5

2017 BLue rIBBOn 2개 획득

Global Leader’s Business space

위치         빌딩 58층

영업시간 11:30~15:00 / 17:30~22:00

좌석 room 5실

가격 런치 메뉴 \79,000~150,000

 디너 메뉴 \145,000~250,000

 한식 메뉴 \100,000~300,000

예약문의 02)789-5761~2

2017 BLue rIBBOn 1개 획득

 

 r e s t a u r a n t s

모던 디자인과 정통 일식의 만남 슈치쿠

‘슈치쿠’는 도쿄 페닌슐라 호텔을 디자인한 ‘하시모토 유키오’의

독창적인 공간에서 일본인 조리장이 선보이는 정통 에도마에

스시와 가이세키를 맛볼 수 있는 곳입니다. 현대적인  스타일과

정통 일식의 조화로 모임의 격을 한층 높여 드립니다.

진귀한 중국 정통 미각 공간 백리향

국내 최정상 요리진이 5천년 중국 역사가 깃든 특별하고

진귀한 미각의 세계로 초대합니다. 이곳에서는 세계인에게

이미 그 진가가 널리 알려진 중국 광동과 사천 지방의 요리를

정통 방식 그대로 맛볼 수 있습니다.

5 8 F 5 7 F

the top-notch Japanese Dining

위치         빌딩 58층

영업시간 11:30~15:00 / 17:30~22:00

좌석 홀 24석, 스시바 10석, room 8실

가격 홀 메뉴 \39,000~85,000

 룸 메뉴 \95,000~230,000

 상견례&주말 메뉴 \85,000~150,000

 스시 카운터 \120,000~180,000

예약문의 02)789-5751~2

2017 BLue rIBBOn 2개 획득

Great Leader’s Dining

위치       빌딩 57층

영업시간 11:30~15:00 / 17:30~22:00

좌석 홀 42석, room 9실, 연회룸 5실

가격 홀 메뉴 \49,000~60,000

 룸 메뉴 \85,000~360,000

 상견례&가족메뉴  \88,000~220,000

예약문의  02)789-5741~4

2017 BLue rIBBOn 3개 획득
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200가지 미각 향연         뷔페 파빌리온

정상급 셰프가 진두지휘한 200여 가지 요리의 향연이 있는 곳,

      뷔페 파빌리온입니다. 국내 최고의       조리진이 매스티지

컨셉을 도입, 파인 다이닝 수준 Live 메뉴로 여느 뷔페와는 비교

할 수 없는 수준 높은 음식들을 선보이는 프리미엄 뷔페입니다.

눈과 입이 즐거운 그곳 백리향 싱타이

새롭게 선보이는 백리향 싱타이는 정통 중식당인 백리향의 조리법

을 현대적 감각에 맞게 재해석하여, 세련된 맛과 개성있는 요리를

합리적인 가격에 즐기실 수 있는 캐쥬얼 차이니즈 레스토랑의 

최고봉이라 할 수 있습니다.

G F G F

no.1 Premium Buffet

위치       빌딩 (GF)

영업시간  

    평일 (월~금)          주말 및 공휴일

점심    12:00~15:00             11:00~13:10 / 13:40~15:30

저녁    18:00~22:00             17:00~19:10 / 19:40~22:00

좌석 홀 220석, PDr 6실 (150석)

가격 평일 점심 \75,000 (초등 \45,000 / 유아 \25,000)

 평일 저녁/주말 \88,000 (초등 \50,000 / 유아 \30,000)

예약문의 02)789-5731~4

2017 BLue rIBBOn 1개 획득

Casual & stylish Chinese restaurant

위치       빌딩 (GF)

영업시간 11:30~15:00 / 17:30~21:30

좌석 홀 48석, PDr 5실 (46석)

가격 홀코스 \29,000~38,000

 룸코스 \45,000~80,000

 단품류 \8,000~80,000

예약문의  02)789-5965~6

미식의 정도를 걷는        레스토랑

 r e s t a u r a n t s

세련된 결혼을 위한 지침         웨딩

웅장함과 모던함의 대명사인       웨딩은 품격 있고 전통있는

예식의 정점으로 상징됩니다. 변치않는 클래식한 웨딩,

    웨딩에서 인생의 새로운 시작을 맞이하시기 바랍니다.

그랜드 볼룸 (500~800명) 웅장하고 드라마틱한 웨딩

클라우드&포레스트 (신부대기실) 

위치         컨벤션센터 별관 2~3층

예약문의 02)789-5700

그랜드 볼룸 (최대 수용 인원 2,000명)

사이프러스 (최대 수용 인원 80명) 

클라우드&포레스트 (VIP 룸)

위치                컨벤션센터 별관 2~3층

예약문의  02)789-5800

2 ~ 3 F 2 ~ 3 F

순간이 영원한 아름다움을 입는        컨벤션센터

섬세한 배려가 스민 완벽한 연회         컨벤션센터

글로벌 리더를 위한 고품격 프라이빗 다이닝 룸, 국제 행사에서

부터 소규모 미팅, 세미나에 이르기까지 다양한 행사가 가능한

컨벤션센터 입니다. 격조 깊은 분위기 속에서 고품격 연회

서비스를 느껴보시기 바랍니다.

 C O n V e n t I O n  C e n t e r



워킹온더클라우드 02-789-5904

터치더스카이 02-789-5761

슈치쿠  02-789-5751

백리향  02-789-5741

     뷔페 파빌리온  02-789-5731

백리향싱타이  02-789-5965

     컨벤션센터  02-789-5970


